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CONCORSO ENOLOGICO INTERNAZIONALE

Vinitaly: menzioni per 15 etichette friulane

Riconoscimento anche per il Viognier dell’azienda azera gestita da due giovani pordenonesi

Vinitaly premia i bianchi friulani

b UDINE

Nessuna medaglia o premi spe-
ciali, ma comunque i vini friula-
ni incassano 15 menzioni, pilt
una al Viognier bianco
dell'azienda azera “Savalan”
gestita da una giovane coppia
pordenonese. Questo il risulta-
to del 22esimo concorso enolo-
gico internazionale organizza-
to da Vinitaly. Bene i friulani
per quanto riguarda i bianchi e
gli spumanti, che hanno fatto
la parte del leone con 14 segna-
lazioni di eccellenza. L'unico
rosso degno dinota, secondola
giuria, & il “Poppone” 2013 Igt

rosso delle Venezie della casa
vinicola Antonuttidi Colloredo
diPrato, in provincia di Udine.
Bene i friulani nella catego-
ria vini Doc e Igt prodotti nella
vendemmia 2014 con le men-
zioni al Sauvignon di Ca’ Bola-
ni di Cervignano, al Sauvignon
Friuli Grave de I magredi di
Tombacco di San Giorgio della
Richinvelda, lo Chardonnay, il
Pinot grigio eil Sauvignon della
cantina di Rauscedo. Sempre
tra i bianchi, ma prodotti nelle
vendemmie 2013 e precedenti,
emergono il  Sauvignon
“Aquilis” della tenuta Ca’ Bola-
ni di Cervignano, il Pinot grigio

Friuli Grave Doce “Case Su-
gan” San Simone di Brisotto,
Porcia, il Pinot grigio e il Sauvi-
gnon della cantina di Rausce-
do. Tra gli spumanti prodotti
con metodo charmat, in evi-
denza la Malvasia dry della can-
tina di Rauscedo, il Prosecco
Doc millesimato “One&Only”
di/Fantinel a Tauriano di Spi-
limbergo e il Prosecco Doc Pi-
tars di Paolo Pittaro a San Mar-
tino al Tagliamento e la Ribolla
gialla di Eugenio Collavini di
Corno di Rosazzo. Tra gli spu-
manti con metodo classico se-
gnalazione per “Applause” di
Collavini. (m.ce.)
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la cassa integrazione

Codice abbonamento:

Ritaglio

stampa ad wuso esclusivo

del destinatario, non

riproducibile.

085816

Fantinel



